
Speisen & Getränke



&

Eatalissimo steht für original italienischen Genuss in seiner authentischsten Form. 
Unser Name ist Programm – bei uns erleben Sie die Vielfalt und Leidenschaft der 
italienischen Küche, die sich in jeder Kreation widerspiegelt.

Wir legen großen Wert auf die originalgetreue Gestaltung unserer Speisen – von 
traditionellen Rezepten bis hin zu modernen Interpretationen, bei uns ist jedes Gericht 
eine Hommage an die italienische Kochkunst.

Ergänzt wird unser Angebot durch eine erlesene Auswahl an italienischen Bieren und 
Weinen, die perfekt zu unseren Gerichten passen. Natürlich dürfen auch die 
italienischen Kaffeespezialitäten nicht fehlen, die Sie zu unseren köstlichen Haupt- und 
Nachspeisen genießen können.

Ihr EATALISSIMO-Team wünscht

Benvenuto
 im  EATALISSIMO

Buon Appetito



Entdecken Sie hier jede Woche neue kulinarische Highlights aus unserer Wochenkarte. 
Wir bieten Ihnen wöchentlich wechselnde Gerichte, die mit viel Liebe zur italienischen Küche 
zubereitet werden. Freuen Sie sich jede Woche auf einen frischen Salat, zwei köstliche 
Pasta-Gerichte, zwei leckere Pizzen, ein Angebot der Woche aus unserer Speisekarte und eine 
Auswahl an Tagessaucen sowie Pizzen.

Unsere Gerichte sind authentisch und oft mit saisonalem Zutaten zubereitet, sodass Sie die 
besten Aromen der jeweiligen Jahreszeit genießen können. Wir schätzen Ihre Ideen und 
Anregungen und sind offen für Ihre Wünsche bei der Gestaltung unserer Wochenkarte. Lassen 
Sie uns wissen, welche Gerichte Sie sich wünschen oder welche Inspirationen Sie haben!

Guten Appetit und viel Freude beim Entdecken unserer wöchentlichen Spezialitäten

WOCHENKARTE



Antipasti
Bruschetta  13, 24, 31                 7
4 frisch geröstete Ciabatta-Scheiben mit marinierten Tomatenwürfel, 
Rucola und italienischem Hartkäse

Pizzabrötchen 13, 24, 31        10
8 Pizzabrötchen wahlweise gefüllt mit Salami, Schinken oder Sucuk sowie 
Mozzarella inkl. Knoblauchdip

Burrata           12
Marinierte Cherrytomaten, Ruccola und Burrata-Kugel

Antipasti Teller        13
Gegrilltes, mediterranes Gemüse, italienische Wurst- und Käsespezialitäten
sowie gebratene Garnelen

Tomatensuppe        7
Fruchtige Tomatensuppe mit einem Schuss Sahne und Parmesankäse



Insalata Mista               9
Gemischter Salat mit Paprika, roten Zwiebeln, Radischen, 
Bruschetta-Tomaten, Gurken, Mais und Crotons

Insalata Tonno 5, 16, 20      14
Insalata Mista mit Thunfisch und Hirtenkäse

Insalata Pollo e Funghi      14
Insalata Mista mit Hähnchenstreifen, Cherrytomaten,
gehobeltem Parmesan, Lauchzwiebeln und Champignons

Insalata Gamberoni e Zucchini 5, 14     15
Insalata Mista mit gebratenen Garnelen, Zucchini, Lauchzwiebeln
und Cherrytomaten 

Insalata Bistecca 1, 20, 22     15
Insalata Mista mit gebratenen Rinderstreifen, Champignons, 
Lauchzwiebeln und gehobeltem Parmesan

Insalata

Zu allen Salaten 
erhalten Sie wahlweise 

Hausdressing 1, 2, 5, 9, 22, 24, 28 

oder Oliven-
Balsamico-Dressing 22, 28



Spaghetti Carbonara 2, 9, 13, 15, 19          13
Spaghettini mit gebratenem Bacon, italienischem Hartkäse, Eigelb, wahlweise mit Sahne 
oder original italienisch ohne Sahne zubereitet      

Penne Pollo e Funghi           15
Penne mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, Champignons, Cherrytomaten und Lauchzwiebeln
in Tomaten-Sahne-Creme

Lasagna Classico 13, 19, 21           14
mit traditioneller Rinderhackfleischsauce und Mozzarella überbacken

Spaghetti Aglio e Olio e Peperoccino 13        12
Spaghettini mit Knoblauch, frischer Petersilie, Olivenöl und Chili

Spaghetti Bistecca 13, 15, 18, 20, 21, 22          15
Spaghettini mit gebratenen Rinderstreifen, Cherrytomaten, Lauchzwiebeln in fruchtiger 
Tomatensauce mit Rucola und gehobeltem Parmesan

Spaghetti Pesto Basilikum 13, 19,24, 31          14
Spaghettini mit frischem Basilikum-Pesto, Rucola und Parmesan 

Gnocchi Burrata             13
Gnocchi in Tomaten-Mozzarella-Creme mit Burrata und frischem Basilikum 

Pasta

vegan

vegetarisch

scharf

Üb�backen mit 
Mo�arella-Käse 

2 €



Tortellini Alfredo       14
fleischgefüllte Tortellini mit gekochtem italienischem Schinken
 in cremiger Sahnesauce

Gnocchi Gorgonzola 9, 13, 19      14
Kartoffelgnocchis in kräftiger Gorgonzola-Sahnesauce

Penne Arrabbiata 13, 21, 28      13
Penne mit Cherrytomaten, Petersilie, Lauchzwiebeln, Chili,
Knoblauch in scharfer Tomatensauce

Spaghetti Gamberoni 13, 14, 21      15
Spaghettini mit gebratenen Garnelen, Cherrytomaten,
Lauchzwiebel in pikanter Tomaten-Weißweinsauce

Spaghetti Bolognese  13, 19, 21      13
Spaghettini mit traditioneller Rinderhackfleischsauce

Spaghetti Chili-Cheese 13, 19      15
Spaghettini mit Hähnchenbruststreifen in hausgemachter 
Chili-Cheesesauce mit Lauchzwiebeln und Cherrytomaten 

mangia bene 
ridi spesso 
ama molto
gut �s�, 
�t la��, 
viel lie�n



Pizza

vegan

vegetarisch

scharf

Margherita 13, 19         12  22
hausgemachte Tomatensauce und Mozzarella 

EATALISSIMO         13 23
luftgetrockneter, italienischer Landschinken, Ruccola, gehobelter Parmesan,
hausgemachte Tomatensauce und Mozzarella

Salami 2, 9, 13, 19         14 24
würzige Mailänder Salami, hausgemachte Tomatensauce und Mozzarella

Bruschetta 13, 19, 24, 31        15 25
marinierte Tomatenwürfel, Rucola,  italienischer Hartkäse,
hausgemachte Tomatensauce und Mozzarella

Prosciutto e Funghi 2, 7, 9, 13, 19        15 25
frische Champignons, Schinken mit Mozzarella und Tomatensauce

Demonio         16 26
scharfe kalabresische Salami, Jalapeños, rote Zwiebeln und Oliven, 
hausgemachte Tomatensauce und Mozzarella

Tonno 13, 16, 19         15 25
mit Thunfisch, roten Zwiebeln, Tomatensauce und Mozzarella

Calabrese         14 24
mit Salami Calabrese, Gorgonzola und Oliven,  Tomatensauce und Mozzarella
 
Spinaci e Gorgonzola 13, 19        14 24
mit kräftigem Gorgonzola, frischem Spinat, hausgemachter Tomatensauce
und Mozzarella

32 cm 50 cm



Vegetariana 13, 19, 24, 31        15 25
mit mariniertem Grillgemüse, hausgemachter Tomatensauce 
und Mozzarella 

Gamberoni 5, 13, 14, 19, 24        16 26
mit Garnelen, Knoblauch, Chili, Cherrytomaten und Mozzarella in 
hausgemachter Tomatensauce und Mozzarella  

Chili-Cheese 1, 13, 19         16 26
mit Hähnchenbruststreifen, Cherrytomaten, Lauchzwiebeln, Jalapeños, 
Mozzarella und Chili-Cheesesauce

Burrata           16 26
marinierte Cherrytomaten, Burrata-Käse, Basilikum-Pesto, Rucola,
Tomatensauce und Mozzarella  

Sucuk         15 25
Sucuk, rote Zwiebeln und Hinterkäse, Tomatensauce und Mozzarella

Alle unsere Pizzen werden 
mit hausgemachter Tomatensauce 
und Mozzarella zubereitet.

32 cm 50 cm



Espresso 12   2,00
Espresso doppio 12  3,00
Espresso Macchiato 12, 19  2,70
Caffe Crema 12   3,00
Cappuccino 12, 19   3,50
Latte Macchiato 12, 19  4,00
Americano   3,00
Heiße Schokolade 19  4,00
Tee    3,00
Earl Grey | Pfefferminze | 
Früchte | Grüner Tee | 
Kräuter | Kamille | Rooibos

Hugo Piccola 
(Scavi & Ray)   0,2 l  5,00   
Sprizzione Aperitivo
(Scavi & Ray)  0,2 l  5,00  
Prosecco Piccola  0,2 l 24  5,00
Grappa   2 cl  3,00
Sambuca  2 cl  3,00
Ramazzotti  2 cl  3,00
Averna   2 cl  3,00

Acqua Panna 0,25 l /0,75 l  2,90 /5,90
still

San Pellegrino  0,25 l /0,75 l   2,90 /5,90
sprudel

Softdrinks 1, 2, 8, 9, 12  0,33 l   3,20
Coca-Cola Original Taste | Coca-Cola Zero Sugar |

Fanta | Sprite | mezzo mix

Vio Bio Limo  0,3 l   3,60
Orange | Zitrone-Limette

Vio Schorle  0,3 l   3,60
Apfel | Rhabarber | Johannisbeere

Fuze Tea   0,3 l   3,60
Pfirsich | Zitrone

Orangina  0,25 l   3,60
Classic | Rouge

Kaffee & TeeSoftdrinks

Aperitifs/Digestif

Ichnusa 13  (4,7 % vol.) 0,33 l  4,50
Sardisches Bier

Ichnusa Lemon 13 (2 % vol.) 0,33 l  4,50
Carlsberg   0,33 l  4,50
Erdinger 27, 28, 29 Weizen  0,5 l  4,90
hell | alkoholfrei

Holsten alkoholfrei  0,33 l  3,50

Weinschorle   0,2 l 4,90

WEISSWEIN
Dolia (trocken)   0,2 l  4,90
Dolia Vermentino di Sardegna DOC 

(Sardinien/Italien)

Pinot Grigio (trocken)  0,2 l  5,50
Cavazza Pinot Grigio delle Venezie DOC 

(Veneto/Italien)

Diantha Siciliane (trocken)  0,2 l 6,50
 (Sizilien/Italien)

ROTWEIN
Dolia (trocken)   0,2 l  4,90
Dolia Isola dei Nuraghi Rosso IGT 

(Sardinien, Italien)

Merlot (trocken)    0,2 l  4,90
Corte Vigna Merlot (Italien)

Primitivo (trocken)  0,2 l  6,00
Epicuro Primitivo Puglia IGP 

(Apulien, Italien)

Biere

Offene Weine
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite und mezzo mix sind eingetragene Schutzmarken der

The Coca-Cola Company. Apollinaris und ViO sind eingetragen Schutzmarken. FUZE TEA – © 

2024 DP Beverages UC. FUZE TEA ist eine eingetragene Schutzmarke der DP Beverages UC.

Panna Cotta        4,50
Klassisches italienisches Dessert aus zart gesüßter Sahne, sanft mit Vanille 
aromatisiert und auf den Punkt gekühlt. Serviert mit einer fruchtig-süßen 
Beerensauce

Tiramisu        5,00 
Traditionelles italienisches Dessert, bestehend aus Schichten von zarten 
Löffelbiskuits, die in aromatischen Espresso getränkt sind. Zwischen den 
Biskuitschichten liegt eine luftige Mascarponecreme, die mit einem Hauch von 
Amaretto verfeinert wird. Abgerundet wird dieses Dessert mit einer feinen Schicht 
aus Kakaopulver

Nutellapizza       6,00
Eine süße Verführung auf knusprigem Pizzateig: Unsere Nutellapizza wird mit 
einer großzügigen Schicht cremiger Nutella bestrichen und anschließend mit 
knusprigen Amaretti-Keksen bestreut.

Dolce



GUTSCHEIN

im Wert von               EUR. 

Summe in Worten:

Datum/Unterschrift:
TEL.: 040 - 43 18 40 20

Neuer Kamp 31, 20359 Hamburg
www.eatalissimo.de

GUTSCHEIN

Ialienisches 
Bauchbegefühl zum v�schenken

Sie erhalten für den Einkauf jedes Gericht
ab 6,90 EUR einen Stempel – ist Ihre Karte 
vollständig abgestempelt, erhalten Sie
eine Pasta-Box oder 2 Stücke Pizza Ihrer
Wahl oder eine Insalata Mista-Box gratis!   

DIE EATALISSIMO-BONUSKARTE

Gilt nur für den Außerhaus-Verkauf

Ihre Treue wird belohnt Stück Pizza 2 €

Montag bis Freitag
10:00 - 11:30 Uhr



www.eatalissimo.de

Speisen & Getränke

TEL.: 040 - 43 18 40 20  
Neuer Kamp 31, 20359 Hamburg

(Rindermarkthalle)




